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BADEMLI MEYVELI SIPSAK KEK

Malzeme

- 3 adet yumurta

- 125 g Sana yagi

- 1,5 su bardagi seker

- 1 su bardagdi gazoz

- 2,5 su bardagi un

- 1 paket vanilya

- 1 paket kabartma tozu

- 1 adet limonun kabugunun rendesi
- 1 adet seftali

- 2 su bardag ince ¢ekilmis badem

Hazirlanisi

1. Derin bir kdsenin icerisine ilk dnce oda sicakliginda en az yarim saat beklettiginiz yumurtalari kirin.

2. Daha sonra igine sekeri, vanilyayl, oda sicakliginda yumusattiginiz Sana yagini ilave edip, bir mikser veya
¢irpict ile harg krema kivamina gelene kadar ¢irpin.

3. Har¢ krema kivamina geldikten sonra bir stizge¢ yardimiyla eleyerek unu ve kabartma tozunu ilave edip,
karigtirin.

4. Daha sonra gazozu ve limon kabugu rendesini ekleyip, ¢cirpmaya devam edin.

5. En son olarak harcin igine ince ¢ekilmis bademi ve rendelenmis seftaliyi ilave edip, tahta bir kasik ile
karistirin.

6. Sivi Sana ile yaglanmis kek kalibina igine kek harcini koyun. Onceden 185 derecede isitilmig firnda 35-40
dak. pisirin.

7. Pisen keki kalibinda 10 dakika sogutup, servis tabagina ters gevirip, ¢ikarin. Arzuya gére vanilyali dondurma
veya seftalili dondurma ile servis edin.
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