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BADEMLI MERENG (FRANSA)

10 Yumurta aki

150 gr. makinadan ¢ekilmis badem
500 gr. pudra sekeri

50 gr. nisasta

1 paket vanilya

Porselen bir kasede yumurta aklari kati kar haline getiriniz.

Pudra sekeri ve nisastayi da ekleyiniz.

Cekilmis badem karigtirarak ilave ediniz.

Vanilya serpiniz.

Bademli mereng karisimini yaglanmis, unlanmig tartélet kaliplarinda veya igine k&git yayilmig kiigik kaliplara
dékiniz. Sicak firinda orta 1si derecesinde yavas yavas agdzi aglimadan 1/2 saat pigiriniz.

Not: Bademli mereng hamuru karisimina 100-150 gr. kii¢Uk kiguk kinlmis biskivi ilave ederek kaliplara
koyabilirsiniz.
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