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BADEMLI MEKIK

TURTA CAFE & BISTRO Kavaklidere/ANKARA

Malzemeler

3 adet yumurtanin beyazi

4 yemek kasigi tereyagi

4 yemek kasigi pudra sekeri

1/2 cay kasigi kabartma tozu

2 yemek kasigi un

3 yemek kasigi toz haline getiriimis badem

Hazirlanisi

Tereyagi bir tavada eritilir. Uz, toz badem, pudra sekeri ve kabartma tozu bir tencerede karistirilir. Yumurta
beyazlari iyice ¢irpilarak kbpuk haline getirilir. Daha sonra karigima eklenerek tekrar ¢irpilir. Bu karigima eritilmig
tereyagi da eklenir ve biraz daha ¢irpilir. Mekik kaliplari yaglanir. Karisim yaglanmis kaliplara dékilir. Uzerlerine
birka¢ tane badem konur. 180 dereceye ayarlanmis firinda 15 dakika pisirilir. Pistikten sonra istenildigdi gibi
sUslenerek servis yapilir.
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