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BADEMLI MANTARLI PILAV

Malzemeler:

2 su bardagi piring

1,5 corba kasi§i tereyagi

1 su bardadi kigik dogranmig mantar
1 su bardagi badem

1 corba kasigi kus Gzima

3 su bardagi su

Targin

Tuz

Yapiligt:

Sicak suda pirinci 1 saat bekletip, suyunu stizin. 1 ¢orba kasigdi tereyagini tencerede eritin. Kiglk dogranmis
mantarlari kavurun. Pirinci ilave edin. 1-2 dk. gevirip, ayiklanmis kug GzUmUni ve tuzu ekleyin. 3 su bardagi
suyu ilave edin. Pilav piserken bademleri kaynar suda birka¢ dk. bekletip, kabuklarini soyun. Kalan tereyaginda
bademleri kavurun. Ocaktan aldiginiz pilava bademleri ve targini ekleyip, iyice karistirin.
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