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BADEMLI MUHALLEBI

1,5 litre sut

300 gr tozseker
75 gr pirin¢ unu
25 gr nigasta
100 gr badem

1 su bardagi su
1 fiske tuz

Kaynattigimiz sute, tozsekeri ve tuzu koyup, karigtiralim

Nisastayi ve piring ununu,1 su bardadi suyun iginde ezip, kaynamakta olan site yavas yavas karistirarak, sicim
gibi akitalim.

Bademleri bir miktar suyla haglayip kabuklarini soyduktan sonra, havanda dévelim.

Muhallebimiz koyulaginca,1 ¢orba kasigi ayirdigimiz bademleri katip, karigtiralim ve ocaktan indirelim.
Kaselere bosaltip soguttuktan sonra, Gzerlerine ayirdigimiz bademleri serperek, servis yapalim.
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