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BADEMLI LIMONLU KURABIYE

1 su bardag@i toz findik

1 cay bardagdi toz ¢ekilmis ceviz
3 yumurtanin aki

2,5 su bardagi un

1 su bardag seker

1 portakalin kabugunun rendesi
2 limon kabugu rendesi

1 cay kasigi kabartma tozu

1 cay kagigi vanilya

Uzeri igin:

1 cay bardag: eritiimis cikolata

Yumurta aklarini ¢irpin igine sekeri, yulaf, ¢cekilmis findik ve cevizi ekleyip karistirma devam edin. Limon kabugu
rendesini, targini ve vanilyay tizerine ilave ederek karigtirin ve bu karigimdan tepsiye kagikla top top dizin. Firin
tepsisine aralikl olarak dizdikten sonra. 170 derecedeki firinda 15 dakika pisirip ¢ikartin. Isterseniz erimis
cikolatayi kurabiyelerin Uzerine gezdirerek servis tabagdini susleyin.
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