BADEMLI LIMON TATLISI
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1 su bardagi toz seker

4 adet yumurta

1 cay bardagi un - silme

1 ¢cay bardagi misir nigastasi - silme
3 adet limon suyu

Yarim ¢ay kagsigi zerdecal

Tabani igin:

1 su bardag tereyagi

Yarim su bardag badem ezmesi

5 ¢orba kasiJi pudra sekeri

2 su bardagi un

Uzeri icin:

Pudra sekeri

Tabani hazirlamak igin; tm malzemeyi homojen bir kivam alincaya kadar karigtirin.

Yaglanmis kelepgeli kaliba iyice bastirarak taban harcini déseyin.
170 derecede I1sitiimig firnda pembelesene kadar pisirin.

Limonlu harci hazirlamak icin; yumurta ve toz sekeri krema kivamini alincaya kadar mikserle ¢irpin.

Limon suyu, un, zerdecal ve nigastayi ekleyerek karistirin.

Harci bademli tabanin Gizerine dékun.

170 derecede i1sitiimig firnda 20 dakika pisirin.

Oda 1sisinda 1 saat dinlendirin, daha sonra buzdolabinda 2 saat sogutun.
Uzerine pudra sekeri serpin ve dilimleyerek servis yapin.
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