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BADEMLI LEZZET TANELERI

Zehra Aydogddu

300 gramun

1 paket yas maya

60 gram toz seker

100 ml ik sat

1 yumurta

75 gram oda sicakliinda margarin

1 tutam tuz

Yarim tath kasidi rendelenmis limon kabugu
Bir miktar yag

Iciigin:

300 gram file badem

300 gram toz seker

250 gram s0t kremasi

50 gram vigne

Uzeri icin:

3 yumurta

1 paket vanilya

1 kg tuzsuz stizme yogurt veya kaymak
250 gram labne peynir

300 gram toz seker

Un bir kaba alinip ortasina gukur acilir. Cukura maya ufalanir, 1 tath kasigi toz seker ve 3 ¢corba kasigi sit
eklenir. Hafifce karistirilip Gzeri kapatilir. Ve 15 dk. sicak bir ortamda bekletilir. Ardindan kalan seker, yumurta,
margarin, tuz ve limon kabugu eklenir. Karigsim mixer yardimiyla karistirilir. Karigtirma iglemi esnasinda sut azar
azar ilave edilir. Sonra hamur tekrar 30 dk. sinlendirilir.

I¢ malzeme igin badem, seker ve sit kremasi bir tencerede kisik ateste 10 dk. pigirilir. Vigneler kiiglk kiguk
dogranip malzemeye eklenir. Karisim sogumasi icin bir kenarda bekletilir. Yumurta, stizme yogurt, labne peyniri,
seker ve tuz karigtinilir. 30 dk. dinlendirilen hamur diiz bir zeminde agilip yaglanmus firin tepsisine yerlegtirilir.
Labneli karigsim hamurun Gzerine yayilir ve bademli karisma da eklenir. Onceden isitilimis 175 derece islli firinda
45 dk. pigirilir.
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