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BADEMLI MUHALLEBI

125 Gr Sana Hamurigi

1 Litre sGt

1 Cay Bardag file badem
1 Su Bardagi un

1 Adet vanilya

1 Su Bardag toz seker

File bademleri mutfak robotunda gekip un haline getirin. Orta boy tencereye margarini alip eritin ve kizdirin.
Uzerine unu ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurun. Tencereye sit, seker ve badem ununu ilave edip iyice
karistirin. Kisik ategte surekli karigtirarak pigirmeye devam edin. Muhallebinin kivami koyulagtiginda vanilyay!
ilave edin. Bir tasim kaynatip ocaktan indirin. Muhallebiyi mikserle yaklasik 15 dakika ¢irpin.Isterseniz kigik
kaselere, isterseniz tart kaliplarina muhallebiyi pay edin. Buzdolabinda 1 gece beklettikten sonra ters cevirip
servis yapin.
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