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BADEMLI KURABIYE

Oktay Usta

Hamur malzemeleri:

4 Su bardagi un

4 Corba kasigi toz findik
2 Adet yumurta

1 Su bardag@i pudra sekeri
1 Paket margarin
Uzerinin badem harci:

2 Su bardagi toz findik

1 Su bardagi pudra sekeri
1 veya 2 yumurta beyazi

Unu karistirma kabina alip, ortasini havuz halinde agiyoruz. Ortasina margarini, yumurtayi, pudra sekerini, toz
findid1 koyup hamuru yoguruyoruz. Merdaneyle bir santime yakin kalinlikta aglyoruz ve yuvarlak olarak
kesiyoruz. Tepsiye diziyoruz. Hazirladigimiz badem hamurunu diiz digimla torbayla kestigimiz hamurun
tizerine sikiyoruz. 180 derecede pisiriyoruz. Soguduktan sonra istege bagl olarak benmari usultiyle erittigimiz
cikolataya Ust kisimlarini batiriyoruz. Uzerine toz yesil fistik serpiyoruz. Boylece kurabiyemiz hem géze hem de
damaga hitap etmis oluyor.
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