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BADEMLI KURABIYE

1 Paket Sana Hamurisi
1 Paket bitter cikolata

1 Gay Kasigi Ucuyla tuz
200 gr badem (tuzsuz)

2 Su Bardagi un

1 Su Bardag toz seker

Bademleri kaynar suda 5 dakika bekletin ve sudan alip kabuklarini soyun. 140 derece firinda hafif
pembelesinceye kadar tutun. Soguyunca toz sekerle birlikte robottan gegirin ve derin bir kaseye alin. Sana
hamur isi ve un ile birlikte yogurun. Hamuru stre¢ filme sarip 20 dk. dinlendirin. Dinlenmis hamurdan kiiguk
toplar yapip yagh kagdit serilmis firinda 175 derecede pisirin. Benmari usul( erittiginiz ¢ikolatayr sogumus iki
kurabiye arasina surUp birbirine yapistirin.
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