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BADEMLI KURABIYE

200 gram margarin

3 adet yumurta sarisi

125 gram pudra sekeri

1 su bardagi ince ¢ekilmis badem
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Aldig1 kadar un

Yogurma kabina yumurta sarilarini, pudra gsekerini ve oda sicakliginda yumusamig margarini koyup birlikte
beyazlagincaya kadar karistirin. Igerisine ¢ekilmis badem, vanilya ve kabartma tozunu ekleyip yavas yavas unu
ilave edin. Hamuru yo-gurduktan sonra yarim saat kadar dinlendirin. Arzuya gére sekil vererek yaglanmis firin
tepsisine dizin. Hazirlanan kurabiyelerin lizerine bademlerden koyup 170 derecelik firinda hafif pembelesene
kadar pisirin. Soguduktan sonra servis yapin.
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