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BADEMLI KURABIYE

250 gr.un

Bir ufak tutam karbonat
Bir tutam tuz

Yarim ¢ay kasigi tar¢in
125 gr. tereyagdi

300 gr. seker

150 gr. badem

Un, karbonat ve tuzu eleyin. Ufak bir tavada tereyagi, tarc¢in ve U¢te bir bardak suyu isitin. Tereyagdi erir erimez
atesten alip sekeri tereyadi karisimina ekleyin. Un ve firinlanip dogranmis badem ile karigtirin. Hamuru stre¢
filme sanp, uzun ince bir blok haline getirip dondurun. Pisirmek istediginizde dilimleyip yagh kagidin tstlinde
160 derecelik 6nceden isinmig firinda 10 dakika pisirin.
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