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BADEMLI KURABIYE

Elif Korkmazel

4 corba kasigi tereyagi

1 cay bardag ¢ig badem
2 adet yumurta

1 su bardagi seker

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Aldig1 kadar un

Karistirma kabina oda isisindaki tereyagini koyun. Uzerine yumurtalari, toz sekeri, kiyilmig bademlerin yarisini
ilave edip karistirin. Unu, kabartma tozunu, vanilyay! ilave edip yogurun. Kulak memesinden biraz yumusak olan
hamurdan ceviz blyukliginde pargalar koparip yuvarlayin. Yaglanmis firin tepsisine dizip Gzerine yumurta aki
srip, kalan bademleri serpin. Sonra 170 derecedeki firinda 15 dakika pisirin.
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