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BADEMLI KURABIYE

https://sokeun.com/

icindekiler

1,5 su bardagi S6ke® un

% su bardagi kabugu soyulmus, dévilmuis badem
Yarim paket margarin

Y2 cay bardagdi seker

1 yumurta

1 yemek kasigi sit

Hazirlanisi

1.B0tlin malzemeleri karistirarak karigim top gibi yuvarlanincaya dek hafifce unlanmis bir ylizeyde yodurun ve
yogurma islemi tamamlandiginda 30 dakika buzdolabinda bekletin.

2.Hamur dinlenirken firini isinmasi igin 160 °C'ye ayarlayin.

3.Buzdolabindan ¢ikarttiginiz hamuru, hafifge unlanmig ylizeyde (ya da iki yagl kagit arasina koyarak) yarim
parmak kalinhginda (yaklasik 4 mm.) merdane ile agin. Istediginiz sekildeki kaliplari kullanarak hamuru kesin.
Parcgalari aralarinda yaklagik 2-3 parmak mesafe birakacak gekilde, hafifge yaglanmig firin tepsisine dizin.
4.0nceden i1sitmis oldugumuz firinda, 8 dakika kadar (hafif sertlesene dek) pisirin. Sogumasi icin 5 dakika
bekletin.

5.Kurabiyelerinizi regelle suslemek isterseniz, hamuru firin tepsisine yerlestirdiginizde, yuvarlak hafifce unlanmig
bir tahta kasigin agzi ile ortalarina kiigik ¢entikler atin.Centiklerin igini geyrek cay kasigi recel ile doldurup,
belirtilen derecede ve slrede pigirin.
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