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BADEMLI KURABIYE

Malzeme:

500 gram Bizim Mutfak Un

300 gram Bizim Margarin

2 adet yumurta

125 gram Bizim Mutfak Pudra Sekeri
50 gram toz badem

100 gram badem

Glazir igin :

1 adet limon

1 su barda@ Bizim Mutfak Pudra Sekeri
Renkli sekerleme

hindistancevizi

Birinci yumurtanin tamamini ve ikinci yumurtanin sadece sarisini ve kalan tim malzemeleri karigtirip yogurun.
Hamurun Gzerini kapatip 30 dakika buzdolabinda bekletin. Firin tepsisine yagl kagit serin. Hamuru merdaneyle
acin. Kalipla sekil verdikten sonra kurabiyeleri araliklarla tepsiye dizin. Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli
firnda 20 dakika pisirin. Glazlr i¢in limon suyu ve pudrasekeri ¢irpma teliyle iyice birbirine yedirin. Pisen
kurabiyeleri bir tel Gzerinde sogutup Uzerlerini glazlr, hindistancevizi ve renkli sekerlemeler ile kaplayin.
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