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Malzemeler:

1/4 su bardagdi un

250 gram tereyagi

3/4 su bardagi seker

3/4 su bardagi esmer seker
2 adet yumurta

1 su bardagi badem tozu

1 su barda@i damla cikolata
1 tath kasigi karbonat

1 paket vanilya

1 tath kasigdi tuz.

BADEMLI KURABIYE

Oda sicakhigindaki tereyad, sekerler, vanilya krema kivamina gelene kadar cirpilir. Yumurtalar teker teker ilave
edilir. Un, karbonat, tuz karigtirilir. Un karigimi ve badem tozu eklenip iyice yogrulur. Krema kivamindaki
hamurdan kasik yardimiyla pargalar yagh kagit serili tepsiye konulur. Uzerine damla gikolata dizilir. Onceden
180 dereceye isitilmig firinda 10-13 dakika arasinda pisirilir.
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