—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BADEMLI KURABIYE

250 gr. tereyag

1 tath kasidi vanilya

250 gr. tozseker

1 yumurta

60 ml. sut

140 gr. badem (kavrulmus, ince dogranmig)
260 gr. kek un

420 gr.un

1/2 tath kasigi toz muskat
60 ml. gul suyu

125 ml. su

450 gr. pudra sekeri

Tereyagl, vanilya ve tozsekeri bir kaba alin ve karigim yumusak bir kivama gelene kadar mikserle cirpin.
Ardindan oda isisindaki yumurta ve sitU ¢irparak katin. Karigima badem, kek un ve unu katip, iyice karigtirin.
Hamuru unlu bir ylizeyde plrizsizlesene kadar yogurun. Hamurdan iri ceviz blyutkliginde pargalar koparin.
Unlu bir ylizeyde bir bir ceviz . blytkligindeki pargay! avucunuzun igerisinde yuvarladiktan sonra tizerleri hafif
siskin olacak sekilde yuvarlak sekli verin ve yaglanmis firin tepsisine dizin. Onceden isitiimis 180 derece firinda
yaklasik 15 dakika pisirin. Gilsuyu ve suyu karistirin. Kurabiyelerin Gzerine firga ile strtin, pudra sekeri serpip,
soguduktan sonra servis yapin.
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