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BADEMLI KURABIYE

https://torku.com.tr

1 Su Bardag@i Torku Pudra Seker
Yarim Paket Kabartma Tozu
Yarim Su Bardagi Toz Badem

1 Paket Vanilya

3 Su Bardagi Un

100 gr Eritilmis Torku Tereyagi
Yarim Su Bardagi Torku Siit

1 Yumurta

Kuru malzemeyi bir kapta harmanlayin. Ortasini havuz gibi agip yumurta, sit ve eritilmis ik yagdi ekleyip
karistirin. Ele yapismayan kulak memesi kivaminda bir hamur halini alana kadar yogurun.

Hamuru buzdolabinda 20 dakika sogutun. Hamurdan kii¢lik pargalar koparip yuvarlayin. Yagh kagit serilmig
firn tepsisine araliklarla dizin. Onceden isitilimig 180 dereceye ayarli firnda 20 dakika pigirin. Soguyunca servis

yapin.
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