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BADEMLI KURABIYE

2 su bardagi un

1 su bardagi badem

180 gram tereyagi

6 yemek kasigi pudra sekeri
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Uzeri icin:

1 su bardagi pudra sekeri

Unun yarisini ince ince kiydiginiz bademlerle birlikte genis bir tavaya alin.

Tahta bir kagikla strekli karigtirarak orta renk alana kadar kavurun.

Kavurdugunuz un ve bademin pismesini durdurmak icin ayri bir kap igerisine alin.

Pismesini durdugunuz karigimin igerisine oda sicakliyinda beklettiginiz tereyagini, kalan unu, pudra sekerini,
vanilyayi ve kabartma tozunu ekleyin.

Toparladiginiz hamurunuzu diz bir zemin Gzerine alin.

Bir merdaneyle 1,5cm kalinhginda hamurlar aginiz.

Ay seklinde kaliplardan ¢ikardiginiz kurabiyeleri yagl k&gt serili firin tepsisine araliklarla dizin.
170 derecelik firinda hafif renk alana kadar pisirin.

Finndan ¢ikardiginiz kurabiyelerin sogumasini bekleyin.

Soguyan kurabiyelerinizin tzerine pudra sekeri ekleyip servis edin.
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