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BADEMLI KURABIYE

500 gr un

250 gr badem

100 grmargarin

200 gr toz seker

3 adet yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu
1 tutam tuz

Un, tozseker, kabartma tozu, yumusatiimig margarin, yumurtalar ve tuzu yogurup yuvarlayin. Bademleri tavada
kavurup hamurla birlestirin. Hamurdan 3 cm. capinda 5 adet serit hazirlayin. Yagh pisirme kagidi serili iki tepsiye
dizin. Isitilmig 180 derece firnda 15 dk. pigirin. Dider tarafini gevirip 8-10 dk. pisirin. Firindan ¢ikartip dilimleyin.
Kurabiyeleri kurutmak igin firnda 5 dk. daha pisirin. Kurabiyeleri kapakli bir kutuda saklayin.
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