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BADEMLI KURABIYE

100 gr Pakmaya Pudra Sekeri
100 gr tereyagi

60 ml siviyag

200 gr un

1 paket Pakmaya Karbonat

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin
Uzeri icin:

1 klguk kase cilek

1 yemek kagigi toz seker

2-3 yemek kagi§i Pakmaya Pudra Sekeri
1 kase badem igi

Pakmaya Pudra Sekeri ile tereyagini mutfak robotunda krem haline gelene dek girpin.

Siviyadi ekleyin. 1 dakika daha ¢irpin.

Ayri bir kapta elenmis unu, Pakmaya Karbonat[?)i ve Pakmaya Sekerli Vanilin[2i harmanlayin.

Kuru karigim ile sivi karigimi birlestirin. lyice karigtirin.

Elde ettiginiz yumusak kivamli hamurdan dondurma kagig yardimi ile gikartip yagh kagidin Gizerine aralikl
olarak yerlestirin. Uzerlerine badem ici serpin. Ortasina da hafif¢e batirarak kiiglk bir gilek yerlestirin. Gilegin
Uzerine yarim ¢ay kasigi kadar toz seker serpin.

180 dereceye ayarli firinda, 20-25 dakika pisirin.

Firindan ¢ikarin, tel bir siizgeg yardimi ile kurabiyelerin (izerine Pakmaya Pudra Sekeri serpin.
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