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BADEMLI KURABIYE

2 su bardagi un

1 su bardagi toz badem

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay bardagdi sivi yag

1 paket vanilya

1 cay bardagi pudra sekeri
2 adet yumurta aki

Derin bir kabin icinde sivi yag ve tereyagini iyice ezin. Uzerine pudra sekerini, yumurta aklarini da dékiip
karistirmaya devam edin. Vanilyayi, badem tozunu ve unu eleyip karigimin tzerine ekleyin. Yumusak bir hamur
elde edin. Hamurdan kasikla ya da sikma torbasiyla sikarak tepsiye dizin. Firin tepsisine dizip ortasina
bademleri koyun. 180 derecedeki firinda 10 dakika pisirip ¢ikartin. Aralarina kayisi recelini stizlip Gzerine bir
kurabiye daha kapayip yapistirabilirsiniz.
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