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BADEMLI KURABIYE

2 adet yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay bardagi sivi yag

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Aldigr kadar un

Uzeri icin:

1 cay bardagi kiyllmig badem
1 yumurta aki

Yumurtalardan bir tanesinin akini ayri bir yere ayirin. Diger yumurtalarin tzerine tereyagi, sivi yag, yogurt,
kabartma tozu ve un ilave edip yumusak bir hamur yogurun. Hamurdan ceviz buyukliginde parcalar kopartip
Once yumurtaya sonra bademlere bulayip firin tepsisine yerlestirin. 200 derecedeki firinda 25 dakika pisirip
yaninda kahveyle servis yapin.
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