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BADEMLI KREP

150 gr (1+1/4 su bardag) tath krep hamuru
200 gr (1+1/4 su bardagi) ¢ekilmis badem
100 gr (7 gorba kasigdi) tereyag (eritiimig)

1/2 su bardag bal

50 gr (1/3 su bardagi) kabuksuz butin badem
50 gr (1/3 su bardagi) kuru Gzim

Krepleri krep tarifine uygun olarak pisirip sicak olarak saklayiniz.

Kuguk bir tencerede ¢ekilmis badem, eritilmis yagd ve bali karistirip orta ateste 2 dakika, arasira karigtirarak
pisiriniz. Tencereyi atesten indiriniz.

Krepleri diiz olarak yayip herbirinin Ustiine 2 ¢orba kagsigi badem ve bal harcindan ddseyiniz. Her krepi, yaklasik
6 kabuksuz butin badem ve 1 tath kasigi kuru Gzimle slUsleyerek servis ediniz.
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