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BADEMLI KREP

50 gr margarin

2 Su bardag sut

1 Su bardagi un

2 Adet yumurta

Bir tutam tuz

Krep harglar:

Yarim su bardag bal

200 gr cekilmis badem
200 gr lor peyniri

1 Kahve fincani kuru Gizim
1 Adet limon kabugu rendesi

Birinci har¢ malzemelerini karigrirarak 2 dakika pisirin. ikinci harg malzemelerini karigtirin. Hamuru igin : Sit, un,
yumurta ve tuz bir kasenin iginde iyice karistirin. Daha sonra bu harci sizgegten gegirin. Teflon veya normal bir
tavayi kizdirin ve hafifge yagdlayin. Bu karigsimdan kigik bir kepge alarak tavaya doékiin. Har¢ tavanin dibine
yayiimali ve ¢ok ince bir tabaka meydana getirilmelidir. Alti kizarinca spatula ile gevirin ve 1 dakika kadar diger
yUz0nU de pigirin. Onceden hazirlamis oldugunuz krep harglarini tstline sekil vererek servis yapin.
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