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BADEMLI KREMALI KEK

1 Yemek Kasigi Sana Mutlu Aile
1 Paket vanilya

1 Su Bardag ince kiyilmis badem
1 Su Barda@i yogurt

2 Adet yumurta sarisi

3 Su Bardagi Kek icin;Un

1 Yemek Kasigi nisasta

3 Adet yumurta

1 Yemek Kasigi un

2 Cay Bardag toz seker

1 Paket kabartma tozu

1 Su Bardag toz seker

1 Paket Krema i¢in;Vanilya

1 Su Bardagi siviyag

3 Su Bardag st

1 Adet limon kabugu rendesi

Kek i¢cin yumurtalarla sekeri iyice ¢irpin. Ardindan icine sivi yad ve yogurt ekleyip karistirin. Unu eleyin, limon
kabug@u rendesi, kabartma tozu ve vanilyayla birlikte yumurtalara ekleyip karigtirin. Hamuru yaglayip unladiginiz
kek kalibina bosaltin, dnceden isitiimig 180 dereceli firinda pisirin. Kek soguyunca enlemesine (¢ pargaya kesin.
Krema icin yumurtalarla sekeri iyice cirpin, tencerede margarin ve vanilya hari¢ tim malzemeyi koyulasana
kadar pisirin. Pistikten sonra ocaktan alip vanilya ve margarin ekleyip plrizsiz bir kivama gelene kadar
karistirin. Kremayi kekin icine ve Ustlne yayin. Pastanin Gzerini ince kiyilmis bademle kaplayip buzdolabinda
soguttuktan sonra servis yapin.
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