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BADEMLI KORI SOSLU HINDI

Hindi bonfile

Tereyagi

1 adet orta boy sogan

1 adet orta boy eksi elma
1 cay kasigi kori

Krema

100 gr. badem

Tuz

Karabiber

Tereyadin yansini isitin, hizli ateste etlerin her iki yizina 4er dakika pigirip, tavadan alin.

Kalan yagi ilave edip 1sitin ve soganlari katin. Karigtirarak soganlar sararincaya kadar yaklasik 2-3 dakika
soteleyin.

Elma dilimlerini ilave edip, elmalar yumusayincaya kadar karigtirarak soteleyin.

Kori, krema, badem, tuz ve karabiberi katip, harmanladiktan sonra etleri yerlestirin.

Kisik ateste yaklasik 15-20 dakika pisirip, pilav veya sotelenmis sebzeyle birlikte servis yapin.
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