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BADEMLI KIYMALI TART

Hamuru icin:

3,5 su bardagi un

150 gram eritilmis tereyagi
1 paket kabartma tozu

1 yumurta

Iciigin:

300 gram kiyma

2 sogan

2 patlican

1 corba kasig seker

1 cay kasigi targin

3 ¢orba kasiJi ¢ig badem

Rendelediginiz sodani biraz ¢evirin, Gzerine kiyma, kiip dogranmig patlican, seker ve tarcini ekleyin. 10 dakika
kadar kavurup rengi déniince ocaktan alip sogumaya birakin. Hamuru igin gereken malzemeleri yogurun. Bu
hamurdan bir miktar ayirip kalanini kelepgeli bir kabin tabanina yayin. Kiymali harci Gizerine yerlestirin.
Bademleri serpistirin. Ayirdiginiz hamuru seritler halinde tzerine déseyin. 200 derecedeki firinda 35 dakika
pismeye birakin. Soguyunca dilimleyerek servis yapin.
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