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BADEMLI KESKUL

250 gram badem,

1 litre s(t,

250 gram tozseker,

1 su bardagi su,

100 gram piring unu

100 gram nisasta.

Sislemek icin:

Rendelenmis hindistancevizi ve dévilmis badem

Onceden isittiginiz bademlerin kabuklarini soyun. Siitii tencereye alin. Kaynamaya bagladiktan sonra havanda
dévduguniz bademleri ekleyin. Sekeri ilave edin. Nisasta ve piring ununu suyla karigtirin. Kaynamakta olan site
ekleyin. Tahta kasikla surekli karistirin. Yaklasik 25 dakika orta hararetli ateste pigirin. Koyulasan kegkuli
kaselere doldurun. Rendelenmis hindistancevizi ve dévilmuis bademle sisleyerek, servis yapin.

ML® Keskl-U Fukara (gorsel)
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