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BADEMLİ KEŞKÜL

250 gram badem,
1 litre süt,
250 gram tozşeker,
1 su bardağı su,
100 gram pirinç unu
100 gram nişasta.
Süslemek için:
Rendelenmiş hindistancevizi ve dövülmüş badem

Önceden ısıttığınız bademlerin kabuklarını soyun. Sütü tencereye alın. Kaynamaya başladıktan sonra havanda
dövdüğünüz bademleri ekleyin. Şekeri ilave edin. Nişasta ve pirinç ununu suyla karıştırın. Kaynamakta olan süte
ekleyin. Tahta kaşıkla sürekli karıştırın. Yaklaşık 25 dakika orta hararetli ateşte pişirin. Koyulaşan keşkülü
kaselere doldurun. Rendelenmiş hindistancevizi ve dövülmüş bademle süsleyerek, servis yapın.

ML® Keşkül-ü Fukara (görsel)

© lezzetler.com tarif no:17568 • adı:Bademli Keşkül • gönderen:yaralı yürek • indirme tarihi:02.04.2025 - 10:51

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bademli-keskul-vt1482
https://video.lezzetler.com/keskul-u-fukara-gorsel-vt50006
http://www.tcpdf.org

