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BADEMLI KESKUL

4 su bardag st

1 su bardagi tozseker

1/3 su bardagi misir nisastasi
4 adet yumurtanin sarisi

1 paket vanilya

Yarim su bardagi file badem
Uzeri igin:

Dilimlenmis cgilek

Dondurma

File badem

S0t ve tozsekeri tencereye alip, kaynatin. Ayri bir kapta nisastayi ¢ok az suyla ag¢ip, Uzerine yumurta sarilari ve
vanilyayi ekleyip ¢irpin. Bu karigimi, yavas yavas ve incecik akitarak kaynayan site ilave edin. 5 dakika sonra
tizerine file bademi serpigtirin. Koyu muhallebi kivami alana kadar karigtirin. Karigimi kuplara pay edip,
sogumaya birakin. Soguyunca buzdolabinda yarim saat dinlendirin. Uzerine dilimlenmis gilek ve dondurma
yerlestirin. File bademle sisleyip servis yapin.
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