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BADEMLI KESKUL

1 litre st

200 gr toz seker

100 gr nisasta

2 adet yumurta sarisi

Cay kasiginin sapiyla ¢cok az vanilya
1 kahve fincani ¢ekilmis file badem

Once tencereyi ocagin lizerine yerlestirin. Stii icine koyun ve seker ilave ederek karistirin. Siit kaynadiktan
sonra bademi ve vanilyayi ilave edin. Nisastayi ayri bir derin kabin i¢ine birakin.

2 adet yumurta sarisini nigastanin icine ilave edin. Su ile nisastayi ezerek kaynamakta olan sitiin i¢ine agir agir
karistirarak koyun. 2 dakika kaynattiktan sonra atesten alip kaselere servis yapin ve sogumaya birakin. Soguk
servis yapin.

ML® Keskil-U Fukara icin tiklayin
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