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BADEMLI KEK

3 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag st

Yarim paket margarin

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2.5 su bardagi un

Uzeri icin:

100-150 gram file badem

Yumurta ve sekeri kdpuk képlk oluncaya kadar ¢irpin. sana margarin, stt ve vanilyayi ekleyerek ¢irpmaya
devam edin. Son olarak, un ve kabartma tozunu mimkiinse eleyerek yavas yavas ekleyin.

Cok koyu olmayacak sekilde kek hamurumuzu elde ettikten sonra orta boy bir firin tepsisini yaglayarak hamuru
bosaltin. Uzerine bademleri serperek 170 derecede isitiimig firinda yaklasik 30 dakika kadar pisirin.

Not: Kekte kullanacagdiniz yumurtalari en az 1 saat dnceden buzdolabindan ¢ikarip oda sicakhiginda olmasina
dikkat edin bu sayede yumurtanin iyi ¢irpilmasini ve kekin daha iyi kabarmasini saglayacaksiniz.
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