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BADEMLI KEK

3 adet yumurta (oda sicakliginda)

1.5 su bardagi toz seker

250 gram margarin (oda sicaklginda)
1 su bardag yogdurt

1 su bardag@i ¢ekilmis badem igi

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3.5 su bardagi un

1 cay bardadi pudra sekeri

1 adet limon suyu

Oda sicakliginda bekleyen yumurtalar ve toz sekeri derin bir kaba aktarin. Mikserin yliksek devri ile 5 dakika
¢Irpip yumusamis margarin ve yogurdu ekleyerek 2-3 dakika daha ¢irpin. Uzerine ¢ekilmis badem ici ve
vanilyayi ilave edip karistirin. Kabartma tozu ve unu bagka bir kapta karistirip tel sizgegle eleyerek yumurtali
karisimin Gzerine aktarin. Plastik spatula ya da tahta kasik yardimiyla malzemeler birbiriyle iyice 6zlesene kadar
karistirin. 25-30 cm ¢apindaki kek kalibini yumusak margarinle iyice yaglayip boza kivamindaki kek hamurunu
kaliba aktarin. Keki 10 dakika énceden 170 dereceye ayarladiiniz firinda yaklasik 45 dakika pisirip ¢ikarin.
Sogumasini beklerken pudra sekeri ve limon suyunu bir kasede ¢atal yardimiyla ¢irpin. Son olarak hazirladiginiz
limonlu sosu kekin Uzerine gezdirip Uzerini soyulmus bademle siisleyerek servise sunun.
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