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BADEMLI KEK

250 g yumusak margarin

140 g (1 su bardag) Dr. Oetker Pudra Sekeri
3 yemek kasigi limon suyu

6 yumurta sarisi

275 g (2,5 su bardag@i) un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
200 g (2 su bardagr) 6gutilmis badem

6 yumurta aki

85 g (yarnim su bardag) toz seker

Dolgu:

Yarim su bardagi vigne regeli

Uzeri icin:

1 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

Margarin, pudra sekeri ve limon suyunu 1-2 dakika ¢irpin. Yumurta sarilarini teker teker ekleyerek ¢cirpmaya
devam edin. Un ve hamur kabartma tozunu karistirip eleyin. Bademlerle birlikte karigsima ekleyip karigtirin. Ayri
bir kapta yumurta aklarini toz seker ile kar haline gelinceye kadar ¢irpin ve distk devirde ¢irparak karigima
ekleyin. Hamuru 28 cm ¢apindaki yaglanmis kelepgeli kaliba dékin ve pisirin.

Keki firindan ¢ikartin. 10-15 dakika bekletip kaliptan ¢ikartin. Sogutup enlemesine ikiye kesin. Araya regeli
siriin ve kapatin. Uzerine kakaoyu serpin ve dilimleyerek servis yapin.
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