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BADEMLI KEK

3 yumurta

1,5 cay barda@ Hindistan cevizi
2 cay bardagi pudra sekeri

1 cay bardagdi findik

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi misir nigastasi

3 ¢ay bardagi un

1 corba kasigi eritilmis tereyadi
3 ¢corba kagsiJi file badem

1 tath kasigi badem esansi

Derin bir kabin icinde yumurtalari iyice girpin. Uzerine pudra sekeri ekleyip karistirmaya devam edin. ince
¢ekilmis findigi, unu ve misir nisastasini Hindistan cevizini igine ekleyip karigtirin. Bu karnsimi yagh kagit kapli
kek kaliplarina yerlestirip 200 derecede 15 dakika kadar pisirin. Gikartip servis tabagina dizip tzerine bal sirlp
bademleri serpin ve gayin yaninda ikram edin.
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