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BADEMLI KEK

Veda Kaya

2 Su Bardagi Toz Badem

1 Su Bardagi Pudra Sekeri
Hashas Tohumu

5 Adet Yumurta

1/2 Su Bardagi Siviyad

1 Adet Portakal Rendesi

1 Adet Limon Kabugu Rendesi
1/2 Su Bardagdi Un

1 Paket Kabartma Tozu

1 Adet Limon Suyu

4 Adet Portakal Suyu

1 Adet Targin

5 Adet Karanfil

Kuru ve sivi malzemeleri ayri ayri karistiralim ve birlestirelim. Firinda 180 deredede pigirelim. 4 portakalin
suyunu, 1 limon suyunu, karanfilleri ve tar¢in cubugunu kaynatalim. Kekin tstlinde delikler agalim, yavas yavas
serbeti yedirelim. Dondurmayla servis yapinca ¢ok lezzetli oluyor.
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