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BADEMLİ KEK

Veda Kaya

2 Su Bardağı Toz Badem
1 Su Bardağı Pudra Şekeri
Haşhaş Tohumu
5 Adet Yumurta
1/2 Su Bardağı Sıvıyağ
1 Adet Portakal Rendesi
1 Adet Limon Kabuğu Rendesi
1/2 Su Bardağı Un
1 Paket Kabartma Tozu
1 Adet Limon Suyu
4 Adet Portakal Suyu
1 Adet Tarçın
5 Adet Karanfil

Kuru ve sıvı malzemeleri ayrı ayrı karıştıralım ve birleştirelim. Fırında 180 deredede pişirelim. 4 portakalın
suyunu, 1 limon suyunu, karanfilleri ve tarçın çubuğunu kaynatalım. Kekin üstünde delikler açalım, yavaş yavaş
şerbeti yedirelim. Dondurmayla servis yapınca çok lezzetli oluyor.

© lezzetler.com tarif no:82428 • adı:Bademli Kek • gönderen:lezzet kervanı • indirme tarihi:02.04.2025 - 23:17

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bademli-kek-vt60693
http://www.tcpdf.org

