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BADEMLI KEK

150 gram tereyagi

100 gram file badem

3 yumurta

1 su bardagi seker

1 su bardag st

1 cay bardagdi kiyilmis findik
3 ¢corba kasigl kakao

1 paket kabartma tozu

2,5 su bardagi un

Uzeri igin:

2 su bardagi sut

2 corba kagsigi seker

3 corba kasig pudra sekeri ve file badem

Eritilmis yag@1, yumurtayi ve sekeri 3 dakika cirpin. icine kabartma tozunu, bademlerin bir kismini, unu ve
kakaoyu ekleyip karigtirmaya devam edin. 1 su bardag sttt ve findigi ekleyip karigtirmaya devam edin.
Istenirse igine bir limon suyu sikilabilir cok ferah bir tadi oluyor. Daha sonra bu kek harcini yaglanmis kek
kalibina bosaltin ve 175 derecedeki firnda 35 dakika pismeye birakin. Firindan aldiginiz kekin tzerine sit ile
karistirdiginiz sekeri sos kivamina getirin. Sicak kekin tizerine dokiin. Serbetini gekince de file bademleri ve
pudra sekeri Uzerine serpin bence daha lezzetli olacaktir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 04.03.2024
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