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BADEMLI KEK

3 yumurta

1 su bardag@i siviyagdi

1 su bardag seker

1 su bardag st

1 cay bardagdi kiyilmis ¢ig badem
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

Uzeri icin:

3 ¢corba kagsiJi file badem

Yumurta ve sekeri yaklagik 5 dakika kadar ¢irpin. Uzerine siitii ve sivi yagini dékiip devamli girparak karigtirin.
Unu, kabartma tozu ve vanilyayi eleyip bu karigimin i¢ine aktarin. Tahta bir kasik yardimiyla yavas bir sekilde
unu yedirip igine toz haline gelmis bademleri ekleyin. Deger taraftan 3 ¢orba kasigi file bademi kavurun.
Yuvarlak bir firin kabinin igini yaglayip unlayin. Bu kek harcini ddkip firinda 180 derecede 25 dakika pigirin.
Finndan alip Gzerine kayisi recelini biraz sulandirip strtin. Ve kavrulmus bademleri serpin. Recel yapistirici islevi
yerine getiriyor ama su da ayni isi goruUr.
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