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BADEMLI KEK

250 gram margarin

1 su bardagi tozseker

3 adet yumurta

1/2 su bardagi st

2 su bardagi un

1 limon kabugdu rendesi
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardagdi kiyilmis badem
1/2 su bardagi sari izim
UZERI ICIN:

Kiyilmig badem

Yumurtalari ve sekerleri derince bir kabin i¢inde iyice ¢irpalim.

Bademleri yeterince su ile kaynatip, suyunu stizdiikten sonra, kabuklarini soyup, ince ince kiyalim.
Erittigimiz ve soguttugumuz margarini, sttl, bademin yarisini ve diger malzemeleri de katip, iyice ¢irpalim.
Kalan bademi margarin yagi ile yagladigimiz kek kalibinin igine serpip, iyice yapistiralim.

Cirptigimiz keki de kaliba bosaltip, 180° Cli firnda pisirelim.

Finndan ¢ikardigimiz keki kalibindan ¢ikarip, dilimleyerek servis yapalim.
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