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4 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi sivi yag
2 cay bardagi st

1 havug

2 ¢ay bardagi ceviz igi
10 adet kuru incir

1 cay bardagi badem
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

3 su bardagi un

BADEMLI KEK

Derin bir kabin igine yumurtay kirip ¢irpin. Uzerine sekeri de ekleyin 3 dakika daha beraber ¢irpin. Siit, sivi yag
ilave edin. Havucu rendeleyip karisimin igine ekleyin. 10 dakika sicak suda beklemis kuru inciri cok ince bir
sekilde kiyin ve yumurtali karisima ekleyin. Kiyilmis cevizi, bademleri, vanilyayi ve kabartma tozunu ekleyip
karigtirin. Unu da yavagga ekleyip boza kivaminda bir karigim hazirlayin. Yaglanmig unlanmig kiigiik kek
kaliplarina bosaltip 180 derecedeki firinda 35 dakika kadar pisirin. Firindan alip sogumaya birakin. Uzerine
kiyilmig badem ve pudra sekeri serpip servis yapabilirsiniz.
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