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BADEMLI KEK

1 su bardagi badem

6 adet hurma

Yarim su barda@ kuruiziim
125 gram eritilmis tereyagi
Yarim su bardagi tozseker
3 adet yumurta

1,5 tath kasigi kakao

1 paket vanilya

1 adet portakalin rendelenmis kabugdu
2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Bademleri kaynayan suda 5 dakika tutun. Stiztip kabuklarini soyun ve ikiye bolin. Yapismaz yiizeyli bir tavaya
alin. Karigtirarak renkleri dénene dek kavurun. Hurmalarin gekirdeklerini gikarip kiip dograyin. Uziimle birlikte
bir kaba alip, hafifge unlayin. Tereyad, tozseker ve yumurtayi ¢irpin. Uzerine kakao, vanilya, rendelenmis
portakal kabugu, tzim ve hurmay! ekleyin. Bademden 2 ¢orba kasigini kenara ayirip kalani harca ilave edin. Un
ve kabartma tozunu birlikte eleyip, tzerine katin ve harmanlayin. Kek karigsimini yaglanmis baton bir kaliba
aktarin. Uzerine ayirdiginiz bademi serpin. Onceden isitilmis 200 derece firinda 45 dakika kontrol ederek (keke
bir bigak batirin, temiz ¢ikiyorsa pismis demektir) pisirin.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 25.10.2021
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