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BADEMLI KEK

5 kahve fincani seker

1/2 kahve fincani sirke

1 paket vanilya

1/2 kahve fincani su

Yarim su barda@i portakal suyu
5 adet yumurta

Krema malzemesi:

2 yemek kasigi nescafe

1 su bardagi soguk sit

Istege gbre badem

iki yemek kasidi toz sekerle bademleri hafif yakin. Yumurtalar, seker ve vanilyayi 15-20 dakika mikserle ¢irpin.
Diger malzemeyi de katip,karistirin ve bir kek kalibina dékin. Firinda, hafif ateste pigirin. Soguduktan sonra,
enlemesine 2 parcaya ayirin, portakal suyu ve likdrle biraz islatin ve aralarina nescafe ile hazirladiginiz krem
santiyi ve bademleri yayin. Pargalar UstUste yerlestirip, krem santiyle sivayin ve buzdolabinda bir stre bekletip,
servis yapin.
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