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BADEMLI KEK

5 adet yumurta

250 gr. un (8 ¢corba kasigr)

250 gr. pudragekeri (8 ¢orba kasig)
1 blyUk paket margarin

100 gr. ¢cekilmis badem

1 kahve fincani sit

1 paket kabartma tozu

Yagi, pudrasekerini bir kAseye koyup, beyazlasincaya kadar karigtiriniz.

Sonra bu karigima yumurtalar birer birer kirip, bir kirmada yumurtayi yedirip, sonra digerini kiriniz.
Sonra ilik sttt ve bademi koyunuz.

Elenmis una kabartma tozui koyup, bunu da karigima ilave ediniz.

Hepsini iyice halloluncaya kadar karigtiriniz.

Yaglanmig, unlanmis kek kalibina koyup, orta isili firinda pisiriniz.

KontrolUnG yapip firindan alip, soguyunca servis yapiniz.

Not: Yagl kekler diger keklere nazaran daha ge¢ piser (ortalama 45 dakikada.)
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