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BADEMLI KEK

300 gramun

100 gram tereyagi

150 gram badem

2 yumurta

1 limon kabugdu rendesi

1 tutam tuz

1 tath kasigi kabartma tozu

Un, kabartma tozu ile beraber elenir, ortasina tereyagi, yumurta, seker, limon kabugu, tuz konur, hepsi beraber
yogrularak hamur yapilir. I¢ kabuklari soyulmus badem ilave edilir. 5 santim kalinliginda yuvarlanir, yaglanmis
tepsiye Ucer santim ara ile hamur siralanir ve ortasi ylksek kalmak sarti ile hafif yassiltilir. Yumurta srulir, orta
hararetteki firnda pigirilir. Bir santim kalinigindaki dilimlere kesilir.
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