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BADEMLI KEK

Ergun Kdknar

4 adet yumurta

125 gr. tereyagdi

400 gr. tozseker

400 gr.un

1 kahve kasigi karbonat
1/2 limon suyu

1 limon kabugdu rendesi
25 gr. kakao

250 gr. sut

Bademlerin kabugu ¢ikarilip, makineden gegirilir. Yumurtalar bir kap igine kirilir. Erimis tereyadi, bir bardak ilik
sit, toz seker, vanilya, limon kabugu rendesi, ¢ekilmis bademler karistirilir. Seker eridikten sonra un, karbonat
ilave edilir, iyice ¢irparak karigtirilir. Elektrikli karistirici varsa, daha iyi sonug alinir. Yarim limon suyunu en son
ekleyip son bir defa daha karistinlip, yaglanmis kek kalibina bu karigimin yarisi konur. Kalan kisma kakao
kanstinlir. Kakaolu karisim kalibin igindeki malzemenin Usttine dokdltr. Kakaolu malzeme alttaki beyaz
malzemeyle soyle bir karigmasi igin ¢atalla azicik karigtirilir (Pigtikten sonra siyah gizgiler yapmasi igin).
Onceden yakilmis orta hararetli firnda 50 dakika kadar pisirilir. Soguduktan sonra Gzerine pudra sekeri serpilip,
ikram edilir.

Not: Pistigi kuru bir bicak saplayarak anlasilir. Eger bicak kuru kuru ¢ikarsa, pismis demektir.
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