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BADEMLI KEK

5 yumurta

8 corba kasiJi un

1 blyUk paket margarin

8 corba kasiJi pudra sekeri
100 gram ¢ekilmis badem
1 paket kabartma tozu

1 kahve fincani sit

Yag ve pudra sekeri porselen bir kaseye konur. Beyazlagincaya kadar karigtirilir.
Yumurtalar teker teker kirilir. Her biri kirildikga, yedirilinceye kadar karigtirilir.

Ik siit ve kiyilmig bademler ilave edilir.

Un, ayri bir kaba elenir. Uzerine kabartma tozu dokuldikten sonra karigtirilir.

Bu karigim, éteki karisimin bulundugu kaseye bogaltilir. lyice yedirilinceye kadar karigtirilir.
Yaglanmig ve hafifge un serpilmig, kek kalibina konur.

Onceden isitilimig, hafif hararetli firinda 45 dakika kadar pisirilir. Sonra ¢ikarilir.
Soguduktan sonra kaliptan ¢ikarilir.
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