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BADEMLI KEK

3 Su bardagi un

1 Klg¢Uk paket margarin (125 Gr.)
1,5 Su bardagi pudra sekeri

1 Su bardag badem

2 Yumurta,

1 Limon kabugu rendesi

1 Cay kasigi karbonat

1 Tutam tuz

1 Yumurta sarisi

1 Unu karbonatla beraber eleyiniz.

2 Hamur tahtasi ve genis bir tepsi icinde unun ortasini aginiz ve i¢cine margarin, yumurta, seker, limon kabugu
rendesi ve tuz ilave ediniz.

3 Hepsini beraber yogurarak yumusak bir hamur yapiniz.

4 I¢ kabuklari ik suda bekleterek, soyulmus bademleri ilave ediniz.

5 6 cm. capinda hamuru yuvarlayiniz, (silindir).

6 Yaglanmig finn tepsisine firin tepsisi boyunda keserek aralikli diziniz.

7 Ortasi yuksek kalmak sarti ile el ile hafif yas-siltiniz. Ustlinede yumurta sarisi striniz.

8 Orta hararetteki firinda pisiriniz.

9 1 cm. kalinhginda dilimlere keserek servis yapiniz.
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