—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BADEMLI KEK

250 gr. margarin

300 gr. seker

6 yumurta

1 tutam tuz

300 gr.un

Bir ka¢ damla limon suyu
100 gr. nisasta

3 cay kasigi kabartma tozu
200 gr. ¢ekilmis badem
Yaglamak i¢cin margarin
Serpmek i¢in galeta unu

Margarini bir kapta beyaz képuk haline gelinceye kadar ¢irpin. Yavas yavas seker ve yumurtalari ilave edin.
Seker iyice eriyene kadar ¢irpmaya devam edin. Unu, kabartma tozu ve nisastayi eleyin. Gekilmis bademle
birlikte kasik kasik ilave edin. Hepsi iyice karisana kadar ¢irpmaya devam edin. Kek kalibini yaglayin. Gaiete
ununu serpin. Hamuru kalita doldurun. Kizdinlmig firinin alt géztinde 180-200 derece arasinda 50-60 dakika
pisirin. Firindan alin. Soguyunca kaliptan ¢ikartin. lyice sogudugu zaman dilim dilim kesin.
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