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BADEMLI KEK

1 su bardagi un

3 ¢orba kasigi margarin

4 corba kasig pudra sekeri

1 cay fincani badem

2 yumurta

1 limon kabugdu rendesi

1 tutam tuz

Yarim cay kasigi kabartma tozu

Unu kabartma tozu ile birlikte eleyin. Ortasina margarin, yumurta, seker, limon kabugu rendesi, tuz koyun.
Hepsini beraber yodurarak hamur yapin, i¢ kabuklari soyulmus bademi ekleyin. 5 santim kaliniginda yuvarlayin.
Yaglanmis tepsiye Uger santim ara ile hamurlari siralayin ve ortasi yiksek kalmak sartiyla hafifce yassiltin.
Yumurta sdrdn. Orta isidaki firinda pisirin. Bir santim kalinigindaki dilimlere kesin.
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